
Vor 10 Jahren verwirklichte Juliane Schmitz ihre revolutionäre Idee,  
ihren Rohmilchkäse aus Jule‘s Käsekiste in der Atta-Höhle zu Attendorn  

zu einem kulinarischen Highlight heranreifen zu lassen.

Die einzigartige Rezeptur reift nun in der Kluterhöhle in Ennepetal zu einem 
wahren Charakter-Käse.

Unser Original 

KlUtert-Käse !
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eine revolutionäre idee macht ihren Weg.

Unser Original

10 J a h r e

· alte rezeptur  

· neuer reiferaum  

· Was bleibt, ist der  

 unverwechselbare  

 genuß!

Höhlengereifter Käse aus  
JUle‘s KäseKiste

seit 1995 die Käserei auf dem Bauernhof.


