u Hille wad Fille:
Maultaschen-
Rezepre!




Zuftaten:
10 BURGER Gerollte Ridfleischumaultaschen
40 Tortilla-Wraps

350 ¢ (Krduter-)Fricchkase

20 Blatter Kopfsalat bew. Radicchir

Nach Belicbeu Towaten- oder Gurkenschedsen

Salz uud Preffer

2ubereitung:
Die Maultaschen uach Packuugsanureisung garen und abtropfen lassex.

Die Wraps wdt Frischkdse bestreichen uund wit-Salz uud Peffer wivzen. Die Salattidtter, !
Towateu- soute Gurkenschedben und eine in Scheiben geschuittene Maultasche darauf
vertedlen. Wird der Wrap wur 2ur #alfte belegt, lsst er sich einfacher zusaumenrollen.

Mt Aluininfolie uerickelt, auf die Hand” reichen odler iu Schragschuitt wittiy 7@7‘&#
auf Telleru aurichiea.
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2ufaten:
10 BURGER Gerollte Maultaschen
10 Hawdburger-Britchen

2 Zuriobelu iu Riugeu

10 Schedben Schuwelzkisce

A0 Blatter Blattsalat

4-5 Towaten in Schedfen
Towareuketchup oder BBR-Sauce
Salz

Preffer

2a&era’ﬁm¢:
Die Britcheu halbieren und i Ofeu oder auf Ao Grill kuuspriy auristen.
Die Maultaschen uach Packuugsanureisung garen uud abtropfen (assen.

Auschliepend alle unteren Briteheahdlften wit deu gewraschenen Salattlatters, Maultasches,
Zuriebelringen, Towaten- und Schuelzkisescheisen belegen. Ketchup oder BBR-Sauce

Aariibergeben, witSalz und Peffer wireen wud Al obere Britehenhdlfte auflegen.
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2utaten:
20 BURGER Gerollte Gefligeluaultaschen
40 Fladeabrote

500 ¢ Naturjoghurt

? kleine Towateu in Schedben 2 2eten Knotblauch
5 Kleine rote 2uriebelu in Ringen Salz wud Peffer

A Salatgurke iu Scheden Etwas 2itrouensaft
1 Kopf Eisbergsalat Etwas Chilipulrer
2ubereitung:

Deu Joghurt crewiy riikren, wit 2itronensaft-Salz uud Peffer wiireen und deu Kuoblauch
hineinpressen. Die Maultaschen uach Packungsanueisung garen, abtropfen lassen wud i Streifen |
Schueiden, alteruatir fertiy geschudttone Maultaschen eiusetzex. :

Die Fladenbrote aufschueinen uud iw Backofen oder auf dew Grill anrdstea.
Mt deu Maultaschenstreifen, Puiebeln, Towarten, Gurken, Salatblattern uud etuwas Joyéun‘mace |
fiillen, wit etwas Chiljoulrer bestreuea. .

Auf Tellern anrichten oder i Donertiiten
bezichungsureise Aluuinuufolie
Jauf dietHaud” reichen.

apmeia
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Butaren:
20 BURGER Maultaschen ,,uach traditiouellew Rezept”

Je uach Maultaschenanzahl beudtigte 1 \ 1Y
Meuge Fleisch- oder Gewdisebriie 3 kleine 2uriebeln =

5 EL Sounenblumendt 125 wl Essig

2,5 kg Kartoffelu, festkochend Etwas Salz uud Preffer

750 wd Fleischbriine fir deu Kartoffeloalat  EvHl. etwas Speck, Gurke uud Seaf

2ubereitung:

Die ungeschdltien Kartoffelu witSale und Kiiuwel 2uwm Kocheu bringen uud ca. 20-25 Minuten
garen. Die Karfoffelu abkiilen lassen, schditen und in dinue Schedben schueiden. Parallel 750 wd
Brijne zuberedten. Die Puriebeln wipfeln, zutawwen wit den Gewtireen uud deu Kartoffeln in die
Fleischbriihe geben und vorsichtiy vermengen.

Deu Salat 30 Minuteu zihen (assen uud Azs 0L dazugeben. Je uach Geschiuack wdit-Schudttlauch,
Seaf, Gurkenschedseu oder angebrateneu Speckuiirfelu verfeinern.

Maultaschen uach Packuugsanleitung in Aer Briihe zubereiten uud je 2 Stick wdt Brie aufll
einen Teller gebeun. Deu Karfoffelsalat eutureder in einei extra Schdlchen dazu reichen oder ~
Ceht Schdibisch — wdt auf dew Teller anrichien.

Weuu es schuell gehen soll:
Art--Nr. 26695 Schwdibischer Karfoffeloalat
5 ky/Eiwer, gekintt
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2ufaten:
20 BURGER Gerollte Maultaschen
A Packung Pauierueh!

10 Eter

etwas Meh!

Speiseit

Salz uud Preffer
Rewouladensauce

Zitrone ale Garuitur

Salatteilage uach Belicbeu

2ubereituny:
Die Maultaschen wit deu Eiern, Aew Ml uud dew Paunderaehl wie ein Wiener Schudtzel
jpauieren. Reichlich Speisest erhiteen uud die Maultaschen darin knuspriy ausbackex.
Selbstverstinalich (st die 2ubereitung auch in einer Fritfeuse wiglich!

Die Maubtaschen zusauen it einea Klecks Rewouladensauce und Zitroneuschedsen souie
elneiu Markt-, Gurkeu- oder Karfoffeloalat servierea.
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2utateu:
20 BURGER Maultaschen , Kiichenwelsters Beste”

5 Eier, Grige L

425 4 MeAl

75 ¢ geriebener Gouda 50 ¢ 2uricbelu

475 ¢ Parwesau Salz uud Pleffer

625 wd PHauzend! Oregauo uud / odler Basilikuu
1,2 Ky Pizeatowaten Olirend?

2ubereitung:

Olireud? erhitzen uud geurivfelte 2utebelu darin 4lasiy andiiusten. Pizzatouarten zupeben uud g |
wit Salz und Pleffer wireen. Nach Geschuuack wdit Basiliku uud / oder Oregano abschuwecken. |

Maultaschen kurz in Salzwasser auftochen wud ca. 5 Minuteu bed geschlossene Deckel ziehen
lassen. Eler, Mehl und Kdise 2u eineu Aickfliissigen Teip verritiren, wit Salz uud Pleffer wireen.
Maultaschen darin weadlen wud rorsichtey in heibes Fett geben, darin vou beiden Sedteu bec
wittlerer #itee ca. 3-4 Minuten braten. duf eines Papiertuch kure abtropfen lassen uud auf
Aew geschuorten Towaten anrichten.

Tlop: Fiir eine iuteressante Oprk einfach
gehackte Kiduter iu dew Teig rifren.

apmeia
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utareu:
30 BURGER Vegetarische Maultaschen
5 Becher Schuwand oder Créwe fraiche
5 Buud Fritlingszuriebelu

Oliyend!

Salz uud Preffer

Etwas Currypulrer

2ubereitung:
Die Maultaschen iu etwa 2 cuu grofe Wiirfel schueiden und in Olireudt aubrates, bis sie Farse
annehuen. Alternatir fertiy in Schedben geschucttene BURGER-Maultaschen aubraten. j
Die in dljnue Ringe geschuittenen Frinlingseuriebeln dnzugeben uud leicht anbraten.

Nach Geschuack Currypuler sowde deu Schuaud uaterheben. Eiuige Minuteu bec reduzierter
Hitee zicheu (assen, Aabed wehruals vorsichtiy riikrea.

Mt Peffer, Sale uud eveutuell uoch etwas Curvypulver abschuecken und aurichtes.
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Zufaten:
20 BURGER Gerollte Maultaschen
20 Scheiben gekochter Schinken
150 ¢ gericbener Gouda

1.500 ¢ buute Gewdisewlschung Salz uud Bleffer
4.000 4 gestickelte bzur. Pizzatouaten Frische Krduter nach Belieben
2 2urtebelu Oliyend?

2ubereitung:

Die geuwiirfelton 2uichelu iu 0lirendt glasiy andiiusten. Die Gewdisewdschung uud Kuree 2eit
Spater die Towaten hinzugeben. Nach Geschuack wit deu Krdiutern, Sale und Pleffer "
abschuecken und schuworen lassen. !

Die Maultaschen kure in Salzuasser aufkochen und wit geschlossenew Deckel ca. 5 Minuten
zioheu lassen. Die uoeh wrarwen Maultaschen (aings aufschueiden und eine Schedbe Kochschinken
zurlschen Aie beiden Halften legen. Mit dew geriebencu Kase bestreuen uud 6ei 460°C m«&uﬁ‘
oder Oberhitee ca. 5 Minuten iibertacken. .

Die iiberbackenen Maubtaschen auf dew
Gewdise anrichteu uud wit ganzen
Kidutertlittern garnierex.

apmeia
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Zutaten:
25 BURGER Schudibische Maubtaschen
15 Towarten

5 Kuoblauchzehen 3 TL gehacktes Basilikuu ;
2 Buud Fritlingseuriebeln 500 ¢ gericbener Kise (2.8. Gouda)
£00 wd passierfe Towaren 3 EL PHanzend!

3 TL gehackte Pefersilie Salz uud Peffer

2ubereitung:

Das 0L iu einer Planue erhitzen. Die Towaren waschen, putees, winfel und iu 0 andinsten.
Kuoblauchzehen schilten, fein wiirfeln wud zugeben. Die Friklingszuricbelu waschen, puteen,

i Ringe schueioen (sourohl Aeu weibeu als auch deu griiuen Ted) uud wit i Aie Plaune gebea. !
Salzea, pfeffern wud 2-3 Minuten Kicheln lassen. Die passierfen Towaten, Petfersilic und

Basilikue zugeben. Nochuals wit Salz und Pleffer abschuecken.

Die Maultascheu auf einei tiefen, gefetteten Blech verteden, wit der Tomarteunsauce iibergighen
wud deu Kése dariiber redben. lu vorgeheizten Ofeu b2l 490°C iiberbacken, bis der Kdse gut :
gebrdiuut ist. Sofort auf Telleru anrichten und servieren.

Alreruatiy die Maultaschen wcéa[#ea
Statt au Stick Gibertacken.

apmeia
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Butareu:
20 BURGER Gerollte Fleischtasche

750 ¢ Paprika rot und gell-iu groben Wirfelu
750 ¢ feste Towaren i Wiirfeln

500 ¢ Chorizo-Wurst i Scheiben

1 Kleiner Bund gropbliittrige Potersilie
Kuoblauch uach Belieen

Oliyend!

Salz uud Preffer

ZL{W}‘WQ:
Die Chorizo-Wurst und deu Knoblaueh i 0lireudt andiiusten. Die Paprikauriirfel hineugebes,
ehentalle leicht andlinsten uud die Towaten unterrihren. Mt Salz und Bleffer abschuwecken. |
Die Chorizo-Wurst zugeben, wit anschuriteen und wit-Sale uud Peffer abschuecken.
Kurz vor dew Serviereu die grose Blattperersilic dariiber Streueu. £

Parallel Aie Fleischtaschen uach Packungsauueisung garen, 2usauuen wit der Peperonata
auf Telleru aurichten und wdt der Blatipetersilie garuierea.
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Zutaten:
20 BURGER Gerollte Maultaschen

20 Scheiben Paruaschiuken

40 Salbei-Blatter

1.000 ¢ Broceoli

etwas PHanzeufett oder Butter zuu Aubraten

2ubereitung:
Die Maultaschen iu reichlicn Salzwasser ca. 3—4 Minuteu ziehen lassen, danu herausuehuen
wnd wit eineru Papiertuch gut trockeatupfen. Die Maultaschen wit je zuei Salbei-Blattern
belegen wud sorgfdittiy wit peuredds einer Scheibe Parwaschinken uumtrickelu.

Iu einer beschichteren Plaune etuwas PHanzenfett oder Butter erwdiuen uud die uuurickelten
Maultaschen darin bed schuacher Hitee vou beiden Seiteu Kure anbratea.

Deu Broceoli garen uud eusacnen wit deu Maultaschen auf Tellern anrichten.

Als alternatire Bedlage eiguet Sich auch ein Risotto hervorragend.

i, e
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2utateu:
20 BURGER Pilzwaultaschen
€50 4 Blattpinat

250 4 frische Chaupiguons iu Scheibeu (wweds oder brau)
330 wd Sahue

30 ¢ Suwisholuirfel Etuas 0lireudd
400 4 gericbener Gouda Salz uud Pleffer
2 Buud Schuittlauch Kuottauchpulver
2ubereitung:

Die 2uriebeliriinfel und die Chacqpiguouscheiben in 0lireudt andlinsten. Deu Blattspinat uud
etuas Wasser dazugeben. MitSalz, Preffer, geschudttencu Schuittauch und uach Geschiuack :
etuas Knoblauchpulrer abschuecken.

Maultaschen in Salewasser aufkochen wud ca. 5 Minuteu bei geschlossene Deckel zicheu lassen.
Auschliepend die Maultaschen auf ein Blech sefzen, wit Gouda bestreuen und 6ei 1€0°C ca.

5 Minuten iiberbacken. Weun der Kéise geschuotzen ist; die Maultaschen auf eineu
Chaupiguon-Spinatbett aurichten.

Alteruatir konnen Aie gegarten Maultaschen
Schou vor dec Uberbacken auf das Spinat-
bett gegeben wnd alles zusaummen als

Auflauf iiberbacken werdea.

s
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2utatea:
412 BURGER Hauswacher Maultaschen
300 4 Towareu

2004 d‘a/m‘;urkea
2 2uriebelu

Salz uud Preffer

Etuas Ecsig uud 0L

Y2 TL 2ucker

Nach Beliebeu Joghurt oder Mayouuaise

2amﬁm7:
Die Maubtaschen ca. 410 Minuten iu Salzuasser kochen und daunach i ca 4,5 cu dicke Schedben
zertedlen. Towaten, Gurken uud 2uriebeln in Streifeu schneiden.

Die Maultaschenscheiben wit den Towarten-, Gurken uud 2uriebelstreifen verwdschen wud wach
Belicheu Salz, Peffer, Ecsig, 0L soute Aeu 2ucker dariibergeben. Fiir eine crewipe Vinaigrette
etuas Joghurt odler Mayounaise unterheben. T
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2ufaten:

20 BURGER Firischkasewaultaschen
50 ¢ Butter

75 ¢ Medl

500 wd Sahue

Saft vou 2 2itronen

4.000 4 geschucttenes Wureelpewdiise (Karotteu, Sellerie, Lauch)
900 wid Wasser

Salz, Bleffer uud etwas Etwas DUl

40 Bitronenschedsen ale Garattur

2ubereituny:
Die Fricchkasewaunliaschen wach Packungsanueitung eubereiten.

Die Butter uud das Mehl in einetu Topf erhitzen, glattrihren und abkiihlen lassex.

Nach uud uach das heibe Maultaschen-Kochuasser Aaribergeben wud wi dew Schneebesen
verriihren. Sahue und Gewdisestreifen hinzugeben wnd eiuwal aufkochen lassen. Mtf&froueamff
wud Gewrtireen abschuecken. 2uim Schluss etwas kleingeschuittenen Dill uuterheben.

Maultaschen auf Tellern anrichten,

wit der Sauce wugiehen uud wit eier :
2itronenschedse garnieren.
,r
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Zufaten:
30 BURGER Lachsuwaultaschen wit Frischkdse
250 w! Sahue

250 wd Fischfond

2 Schalotten, gehackt

3 TL Butter

Salz, Preffer
Etwas DU

2ubereitung:
Schalotten in Butter auschuriteen. Fischfoud und Sahue zugeben wud etuas eiukochen lassen.
Mt Dill, Preffer uud Salz abschuecken. !

Die Maultaschen uach Packungsanureisung eubereiten, auf Tellern anrichten uud wdt der
Dillsauce wugicfen.

Alteruatir kaun das Gericht auch auf el Blattspinat-Bett angerichtet werdeu.
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