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Unannounced  

Hiermit bestätigt die Zertifizierungsstelle: 

LRQA France SAS  

Akkreditiert für IFS Zertifizierungen und Vertragspartner des IFS-Standardeigners, dass die 
Verarbeitungstätigkeiten von  

Fleischwerke Edmund Zimmermann GmbH & Co. KG  

Edmund-Zimmermann-Str. 29, 86470 Thannhausen, Deutschland 

 

 

 
 

Veterinärkontrollnummer: DE BY 77076 EG 

COID: 863 

 

 

die Anforderungen des: 

 

IFS Food Version 6, April 2014 

 

und anderer zugehöriger normativer Dokumente 

 

auf Higher Niveau erfüllen 

 

 

 

 P.G. Cornelissen - Area Manager North Europe 

Ausgestellt von: Lloyd's Register Deutschland GmbH für und im Auftrag von: LRQA France SAS 

    

Datum des Audits: 23. Februar 2018 

 

Nächstes Audit durchzuführen vom: 09. Januar 2019 

bis: 20. März 2019 

Zertifikat-Nr.: 10074424 

Datum der Zertifikatserstellung: 17. April 2018 

Zertifikatsgültigkeit bis: 30. April 2019 

Gültigkeits-Nr.: 0018899 

 
 

 

Für den Zertifizierungsbereich des Audits: 

Verarbeitung von Fleisch. Produktion von Brühwurst, Kochwurst sowie Roh- und Kochpökelwaren. Herstellung 
von frittierten fleischhaltigen Fertiggerichten. Verpackung der Fleisch- und Wurstprodukte geschnitten oder am 

Stück in Kunststofffolie unter Vakuum oder Schutzgasatmosphäre. Produktion von gefüllten und ungefüllten 
Nassteigwaren sowie von Semmelknödeln und fleischhaltigen Knödeln – kühlpflichtig verpackt in Kunststofffolie. 
Herstellung von autoklavierten Wurstkonserven sowie fleischhaltigen und fleischlosen Suppen und Eintöpfen in 

Weißblechdosen. 

Produkt Scopes: 1, 5, 6, 7 

Technologie Scopes: A, B, C, D, E, F 

 

 


