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Kontakidaten

Maison Dodin

1A rue du Doct Macker
68650 Lapoutroie
Frankreich

Telefon: + 33 389 47 50 05
Fax: + 33

Mobil: 3 89 47 55 36
E-Mail: dodinl@calixo.net
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Referenzen

Produkte
Fromage blanc nature Munster Dodin 15 cm Munster Dodin 11 cm Fromage blanc nature Munster Dodin 15 cm Munster Dodin 11 cm
11cm250g 450 g 250 g 11cm 250¢g 450 g 250 g
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Firmenbeschreibung

Notre spécificité est I'affinage a "L’ANCIENNE", c'est-a-dire a la main, sur des planches en bois de sapin des Vosges. Les
fromages sont placés dans les caves d'affinage pendant une période variant de 14 jours pour le Petit Munster a 21 jours pour
le Grand Munster. Chaque fromage est lavé tous les deux a trois jours manuellement. Les fromages sont emballés et
conditionnés manuellement.
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